SZCZEGOLOWY PROGRAM KONFERENCJI

1 dzien -19.09.2024

8:00 - 9:00 Rejestracja uczestnikow (hol Hotelu Trzebnica)
9:00- 9:30 Przywitanie uczestnikéw i uroczyste otwarcie konferencji
9:30-10:15 Inauguracyjne wyklady plenarne

9:30- 9:50 Grazyna Cacak-Pietrzak — Ekologia w uprawie i przetworstwie zboz

9:50-10:15 Katarzyna Majewska — Postep w produkcji piekarskiej —nowe surowce, technologie
i asortymenty

10:15-10:40 Prezentacje platynowych sponsoréw
= Soligrano sp. z o.0.
= Anton Paar sp. z 0.0.

10:40-11:00 Przerwa kawowa

11:00 — 12:15 Sesja referatowa |

Przewodniczacy sesji: dr hab. inz. Grazyna Cacak-Pietrzak, prof. dr hab. inz. Jan Michniewicz

11.00-11.10 Rafal Nowak - Reakcja parametrow wydajnosci fotosyntetycznej i wskaznika
powierzchni lisci alternatywnych genotypdw jeczmienia na rosngcg gestosé siewu

11.10-11.20 Katarzyna Wysocka - Wptyw systemu produkcji roslinnej na zanieczyszczenie
ziarna pszenicy i produktéw jej przerobu wybranymi mykotoksynami fuzaryjnymi

11.20-11.30 Anna Szafranska - Czynniki wplywajace na akumulacj¢ asparaginy w ziarnie
i akrylamidu w pieczywie pszennym

11.30-11.40 Grazyna Podolska - Wartos¢ technologiczna pszenicy hipoalergicznej

11:40 -11.50 Sylwia Stepniewska - Ksztattowanie wartosci technologicznej 1 zdrowotnej ziarna
zyta uprawianego w kraju

11:50 - 12:15 Dyskusja

12:15-12:30 Przerwa kawowa

12:30 - 12:50 Prezentacja platynowych sponsoréw
= Multivac sp. z o.0.
= FOSS Polska sp. z 0.0.

12:50 — 14:15 Sesja e-posterowa
Przewodniczacy sesji: dr hab. inz. Aldona Sobota, prof. UPL, prof. dr hab. inz. Zygmunt Gil

Malgorzata Szczepanek Wpltyw uproszczen w uprawie roli na wlasciwosci technologiczne
pierwotnych gatunkéw pszenic Triticum sphaerococcum i T. persicum

Danuta Leszczynska  Produkcyjno$c rosliny zbozowej uprawianej na réznych glebach w warunkach
stresu suszy

Danuta Leszczyniska ~ Metody ochrony jeczmienia w badaniach ekologicznych



Alicja Sulek

Elzbieta Tonska

Wplyw terminu siewu na warto$¢ technologiczng ziarna pszenicy jarej
przewodkowe;j

Produkty zbozowe jako zrédto wybranych sktadnikéw mineralnych

Malgorzata Starowicz Ograniczanie narazenia konsumentéw na akryloamid poprzez zrownowazony

Beata Paszczyk

Alan Gasinski

tancuch dostaw zbo6z ukierunkowany na asparaging (ACRYRED) — COST
ACTION 21149

Kwasy thluszczowe w wybranych surowcach roslinnych i mozliwo$¢ ich
wykorzystania w przemysle mleczarskim

Wplyw procesu stodowania na zawarto§¢ zwigzkéw lotnych w stodach
z ziarniakOw owsa okrytego oraz nagiego

Aleksandra Boniecka Pordéwnanie profilu zwiazkow lotnych maki gryczanej i maki pszennej

Joanna K. Banach Korzysci zastosowania wyttokow z owocow rokitnika w produkcji pieczywa

Joanna Kaszuba

Anna Diowksz

Zytniego na rzecz strategii zrdwnowazonej produkcji i konsumpcji

Badania wptywu dodatku naparu z rooibos na cechy ciasta i jako$¢ chleba
mieszanego

Alternatywne  czynniki  strukturotwércze w  produkcji  pieczywa
bezglutenowego

Radostaw Spychaj Forma dodatku nasion a jako$¢ pieczywa bezglutenowego poddanego

przechowywaniu

Ryszard Rafalowski  Potencjat antyoksydacyjny etanolowych ekstraktow z owsa

14:15-15:30 Przerwa obiadowa
15:30-17:30 Sesja referatowa Il

Przewodniczacy sesji: prof. dr hab. Sylwia Mildner-Szkudlarz, dr hab. inz. Anna Diowksz, prof. uczelni

15:30 - 15:40
15:40 - 15:50

15:50 — 16:00

16:00 - 16:10

16:10- 16:20

16:20 - 16:40
16:40 — 16:50
16:50 - 17:00
17:00-17:30

Ewa Domian - Wybrane wlasciwos$ci uzytkowe napojow zbozowych

Piotr Zarzycki - Wptyw dodatku napojow roslinnych na wiasciwos$ci reologiczne
ciasta i jako$¢ pieczywa pszennego

Jolanta Kowalska - Susz jabtkowy i wyttoki jako alternatywa cukru na przyktadzie
butek drozdzowych

Dorota Litwinek — Korzen Maca oraz wytloki jabltkowe jako Zrodto btonnika i
antyoksydantéw w pieczywie mieszanym

Malgorzata Wronkowska — Wplyw przetwarzania gryki na zawarto$¢ i profil
wybranych zwigzkoéw bioaktywnych

Joanna Klepacka -Wtasciwosci tuski gryczanej i kierunki wykorzystania jej w
przemysle spozywczym

Henryk Zielinski - Multifunkcjonalno$§¢ zywno$ci otrzymanej na bazie
fermentowanej maki gryczanej - badania modelowe in vitro

Dorota Teterycz - Produkty ciastkarskie jako matryca wykorzystania surowcow w
strategii zero waste

Dyskusja

19:00 — uroczysta kolacja



2 Dzien —20.09.2024

9:00-10:30  Sesja referatowa 111

Przewodniczacy sesji: dr hab. inz. Anna Czubaszek, prof. uczelni, prof. dr hab. inz. Wiktor Obuchowski

Wyklady plenarne

= 9:00-9:20 Aldona Sobota - Wykorzystanie surowcow wysokobtonnikowych w technologii
produkcji makaronu
= 9:20-9:40 Agnieszka Makowska — Wyttoki Iniane - cenny surowiec do produkcji pieczywa

Referaty

9:40 - 9:50 Sylwia Mildner-Szkudlarz — wptyw doboru procedury analitycznej na przebieg
procesu agregacji glutenu w tescie Glutopeak

9:50-10:00 Agnieszka Nawrocka - Metody spektroskopowe w badaniach kompleksow
gliadyny/gluteniny - kwasy fenolowe

10:00 - 10:10 Agata Marzec -Zastosowanie rentgenowskiej mikrotomografii komputerowej do
badania mikrostruktury produktow zbozowych

10:10 - 10:30 Dyskusja

10:30 — 10:45  Przerwa kawowa

10:45-12:00  Sesja referatowa IV

Przewodniczacy sesji: prof. dr hab. inz. Katarzyna M. Majewska, dr hab. inz. Agnieszka Makowska,
prof. UPP

10:45-10:55 Anna Czubaszek — Proba wzbogacenia wartosci zywieniowej pieczywa
pszennego stodem z fasoli

10:55-11:05 Paulina Lysakowska - Ocena wptywu dodatku Cordyceps sinensis na wlasciwosci
fizykochemiczne i sensoryczne pieczywa pszennego

11:05-11:15 Zuzanna Posadzka - Wykorzystanie dodatkéw z korzenia buraka ¢wiktowego w
technologii produkcji chleba mieszanego (pszenno-cieciorkowego)

11:15-11:25 Emilia Szablowska - Wptyw dodatku glutenu na cechy jakosci chleba pszenno-
zoledziowego.

11:25-11:35 Anna Wirikijowska - Wptyw dodatku probiotycznie fermentowanych nasion
ciecierzycy na jakos$¢ i cechy funkcjonalne chleba pszennego

11:35-11:45 Karolina Blaszczyk - Wlasciwo$ci prozdrowotne produktow ubocznych
uzyskanych podczas przerobu ziarna jgczmienia czarnoziarnistego w przemysle
kaszarskim

11:35-12:00 Dyskusja
12:00-12:30 Obrady Komitetu Naukowego

12:30-13:00 Podsumowanie Konferencji
13:00 Obiad



